
Amuse Parade
Met Laura’s Keuken
Vers bereid, om samen
van te genieten.

www.lauraskeuken.nl



De Amuse Parade
Een Culinaire Beleving van 3 tot 4 uur

Laat je gasten genieten van een onvergetelijke gastronomische ervaring met

onze Amuse Parade – een stijlvolle optocht van verfijnde smaaksensaties.

Tijdens dit exclusieve concept worden jouw gasten gedurende 3 à 4 uur

continu verrast met een parade van heerlijke, ambachtelijke amuses, met

zorg bereid en elegant gepresenteerd.

Of het nu gaat om een zakelijke bijeenkomst, privéfeest, bruiloft of jubileum:

wij tillen jouw evenement naar een hoger niveau.

Wat kun je verwachten?

Een doorlopende stroom van gevarieerde amuses, geserveerd door

professioneel personeel, desgewenst met uitleg per amuse.

Luxe presentatie passend bij het gerecht.



Stijlvol Simpel

Ossenhaas | klassieke carpaccio

Vitello tonato | kalfsvlees & tonijnmayo

Soepje | romige courgettesoep

Geitenkaasje| met spek & balsamico

Bitterbal| de klassieker gevuld met rundvlees

Hamburger | geserveerd op een bun

Frites | geserveerd met mayo

Tiramisu | weckpotje met gevuld met deze klassieker

Bestaat uit:

Andere wensen?
Neem contact met

ons op.

Te bestellen vanaf 25 personen.

Jaargang 2026 @lauraskeuken



Street style luxe

Ribeye | truffelmayo & rucola

Zalmfilet |een krokantje van Wonton

Kip karaage|teriyaki & sesam

Pulled chicken | geserveerd op en bun

Saté | Yakatoristyle

Loaded fries| truffel & parmazaan

Pannacotta | passievrucht & meringue

Bestaat uit:

Andere wensen?
Neem contact met

ons op.

Te bestellen vanaf 25 personen.

Jaargang 2026 @lauraskeuken



Oosters Elegant

Sushi| Nigiri & Maki 

Tataki van beef | salsa van lente ui

Gyoza duo| kip & groente

Komkommer|met wakame, sesam en yuzu-dressing

Ebi tempura| Chilimayo

Pokebowl| rijst, sojabonen, wassabi & zoetzure

groente

Mini Bun|pulled chicken en hoisin

Macaron | gevuld met mangoijs

Bestaat uit:

Andere wensen?
Neem contact met

ons op.

Te bestellen vanaf 25 personen.

Jaargang 2026 @lauraskeuken



Classic & Chiq

Oesters  I Twee toppings naar keuze

Ossenhaas carpaccio | Dun gesneden ossenhaas

met pijnboompitten

Garnalen kroketje | een echte Hollandse klassieker

Gravad lax | geserveerd met een citrus vinaigrette 

Eendenlevermousse | Brioche & gel van appel

Coquille| kruim van hazelnoot & pastinaak

Frites | stoofvlees

Dame blanch | vanille & chocolade 2.0

Bestaat uit:

Andere wensen?
Neem contact met

ons op.

Te bestellen vanaf 25 personen.

Jaargang 2026 @lauraskeuken


