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Buffetten

Seizoens-buffet € 28,50 Sate-buffet € 23,95 . siNps

Koude gerechten

Warme gerechten
Bieten| frisse salade met rode bietjes
Spitskool | salade met spitskool, rozijnen en winterpeen Malse kipsate | gemarineerde kippendijsate 2 stuks p.p. met pindasaus
Stoofperen | klassieke rode stoofperen Kip teriyaki | malse kipstukjes met Oosterse groente in teriyakisaus
Nasi| Nasi goreng
Rijst | witte rijst

Warme gerechten Garnalen | gepelde garnalen met oosterse groente in een groene currysaus
Kabeljauw | witte wijnsaus Koude extra's

Sucade |langzaam gegaarde runder sucade in romige paddenstoelensaus

Pastinaak| Stamppot met pastinaak & aardappelen Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter

Rode kool |Stamppot met rode kool & aardappelen Kroepoek | kroepoek met bali kruiden

Zuurkool | stamppot met rookworst spekje gegratineerd met kaas Atjar | Oosterse rauwkostsalade

Komkommer| komkommersalade

Te bestellen tot maart 2026

editie 1-2026 Alle buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen prijzen exclusief btw



Buffetten

Klassiek-buffet € 28,50

Warme gerechten

Beenham | geserveerd in een honing-mosterdsaus

Kip | geserveerd in een stroganoffsaus

Varkenshaas | geserveerd in een champignon roomsaus

Vispotje| diverse soorten vis geserveerd in een kruidige wittewijn saus
Rijst | witte rijst

Gratin | klassieke aardappelgratin

Koude gerechten
Ossenhaas carpaccio | truffelmayo, kaassnippers & rucola

Gerookte vis | plateau zalmfilet & gerookte palingfilet
Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter

editie 1-2026

Spaans-tapas-buffet € 26,50

Warme gerechten

Albondigas | Spaanse gehaktballetjes in klassieke tomatensaus

Scampi’s| gepelde garnalen in knolfookolie

Kip| kipkluifjes gekruid

Tortilla|aardappeltaart

Champignons | champignons met knoflook & kruiden
Patatas Bravas | aardappelpartjes

Koude gerechten

Charcuterie| spinata, coppa, fuet, serranoham & olijven
Manchego | Spaanse kaas geserveerd met vijgenchutney
Caprese | spiesjes met buffel mozzarella & tomaat
Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter , aioli

Alle buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen

prijzen exclusief btw



Buffetten

Snack-buffet € 24,95

Warme gerechten

Spare ribs | malse spare ribs

Hamburger | mini broodje hamburger
Gehaktballetje| gehaktballetjes in teriyakisaus
Sate | kipsate in pindasaus

Kip | Pulled chicken

Koude gerechten
Couscous | salade met feta & kruiden
Pasta | salade met tomaat, paprika en verse kruiden

Aardappel | klassieke aardappelsalade
Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter

editie 1-2026

Happas-buffet € 28,50
Warme gerechten

Albondigas | Spaanse gehaktballetjes in klassieke tomatensaus

Scampi’s| gepelde garnalen in knolfookolie
Hamburger | mini broodje hamburger

Tortilla| Aardappeltaart

Champignons | champignons gevuld met gorgonzola
Courgette | courgette gevuld met geitenkaas

Koude gerechten

Charcuterie| spinata, coppa, fuet, serranoham & olijven
Manchego| Spaanse kaas geserveerd met vijgenchutney
Caprese| spiesjes met buffel mozzarella & tomaat
Tortillarolletje| Ribeye , Hummus V & gerookte zalmfilet
Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter , aioli

Alle buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen

prijzen exclusief btw



Buffetten

Italiaans-buffet € 27,50 Mediteraans-buffet € 27,50
Warme gerechten

Warme gerechten
Albondigas | Spaanse gehaktballetjes in klassieke tomatensaus

Kip | geserveerd in pestosaus Antiboise| Zalmfilet Antiboise

Zalm| met courgette, tomaat Pasta| Pasta naturel

Pasta| Pasta naturel Kip | Griekse kipgyros

Tortellini | kruidige roomsaus met spinazie Champignons | champignons gevuld met gorgonzola

Bolo | klassieke pasta bolognese Bourgondische aardappels | rosevalaardappels met kruiden & knoflook
Koude gerechten Koude gerechten

Ossenhaas carpaccio | truffelmayo, kaassnippers & rucola Grieksesalade | feta, paprika, komkommer & olijven

Vitelli tonato | dun gesneden kalfsvlees met tonijnsaus & kappertjes Ribeye| carpaccio van ribeye met truffelmayo, kaassnippers & rucola
Caprese | buffelmozzarella met pomodori & pesto Tonijn | mediterrane pastasalade met tonijn

Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter , aioli

editie 1-2026 Alle buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen prijzen exclusief btw



Buffetten

Bourgondisch-buffet € 32,50 Stamppot-Buffet € 18,95
Warme gerechten Warme gerechten
Parelhoen | in een jus met truffel Hutspot| klassieke stamppot van wortel, aardappelen & ui
Zalm| in een witte-wijnsaus met verse kruiden Zuurkoolstamppot | stamppot van zuurkool met aardappelen
Ratatouille| verse groente in tomatensaus Boerenkool | stamppot van boerenkool met aardappelen
Coq au vin| kip in wijnsaus met champignons, wortel & ui Gehaktbal | huisgemaakte gehaktballen van rundvlees in een heerlijke jus
Rijst | witte rijst Rookworst | Ambachtelijke Gelderse slagers-rookworst

Gratin| Klassieke aardappelgratin

Koude extra's: Zaanse mosterd, augurk blokjes & Piccalilly
Koude gerechten

Vis| plateau gerookte paling, zalmfilet & makreel
Ribeye| gesneden ribeye met pesto, pijnboompitten, kaassnippers& rucola
Burata| met perzik, tomaat & balsamico

Ambachtelijk oven vers brood | kruidenboter

te bestellen van oktober tot en met maart

editie 1-2026 Alle buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen prijzen exclusief btw



Buffetten

Desserts

Klassieke tiramisu €4,95 V
Deze klassieker heeft geen uitleg nodig

Mini weckpotjes 1,5 p.p. €4,85 V
pannacotta met passievrucht, tiramisu & mouse met seizoensfruit

Uitgebreid dessertbuffet €7,50 V (vanaf 30 personen).
Verrassingsbuffet

Vers schepijs uit de vitrine op locatie vanaf € 3,75 (vanaf 50 personen)

Vitrine met ambachtelijk schepijs op locatie, maximaal 6 smaken naar keuze
afhankelijk van het aantal personen. Inclusief bakjes en obliehoorntjes

editie 1-2026 prijzen exclusief btw



Buffetten

Aanvullende informatie

= Vegetarisch

Optioneel kunnen wij
aardewerk servies en bestek verzorgen

Dieetwensen kunnen wij rekening mee houden, geef dit bij uw
aanvraag aan, zodat wij hier rekening mee kunnen houden.

editie 1-2026
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Hoe wordt het buffet geleverd?
/' Ons buffet wordt warm bij u op locatie bezorgd
V/ U zorgt ervoor dat er een tafel klaar staat
/ Koude gerechten worden gepresenteerd op schalen
/ Warme gerechten worden geleverd in warmhoudvoorziening
 Elk gerecht wordt voorzien van opscheplepels.
 Ter plaatse geven wij een korte uitleg over de
gerechten
/ Wij doen de afwas
 Alle materialen worden de volgende werkdag opgehaald, tenzij
anders afgesproken

prijzen exclusief btw



